Zalacznik Nr 1 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Ustuga cateringu — przygotowanie i dowoz positkow do Publicznego
Gminnego Przedszkola i Klubu dzieci¢cego ,,Pod bocianim skrzydlem” w
Krzyzanowie w roku szkolnym 2026/2027

1. Przedmiotem zamowienia jest usluga cateringu polegajaca na przygotowaniu i
dowozie positkéw do Publicznego Gminnego Przedszkola i Klubu Dzieci¢cego ,,Pod
bocianim skrzydlem” w Krzyzanowie w roku szkolnym 2026/2027, od poniedzialku do
piatku z wyjatkiem dni wolnych od zajeé, w ktorych przedszkole i klub dzieciecy sa
zamkniete.

2. Szacunkowa ilos¢ positkow w okresie od 1wrzesnia 2026 r. do 31 sierpnia 2027 r.

Laczna szacunkowa
. . Szacunkowa liczba | Szacunkowa liczba | liczba positkow w
Rodzaj positku o 3 e . . . .
porcji dziennie dni okresie trwania
umowy
Sniadanie 85 243 20655
Obiad 85 243 20655
Podwieczorek 60 243 14580
Pozny 30 243 7290
podwieczorek

3. Liczba posilkow jest wartoscia szacunkowg. Ze wzgledu na brak mozliwos$ci podania
na etapie ogloszenia niniejszego postgpowania doktadnej liczby dzieci zywionych, zakres
zamoOwienia moze zosta¢ zmniejszony lub zwigkszony, odpowiednio do realnych potrzeb
Zamawiajacego. Wykonawcy nie przystluguje prawo do roszczen finansowych z tytulu
niezrealizowanych dostaw. Wykonawca nie moze odmowi¢ realizacji dostaw ze wzgledu na
zmniejszenie zamowienia. Ostateczna ilo$¢ positkoOw bedzie uzalezniona od frekwencji dzieci.
Zapotrzebowanie na dany dzien skladane bedzie przez upowaznionego przedstawiciela
Zamawiajacego do godz. 7.30. Informacje odnosnie ilosci dzieci zywionych w danym dniu
Zamawiajacy zobowigzuje si¢ przekazac drogg telefoniczng.

4. Rodzaj positkow:

1) Sniadania:

a) zupa mleczna (z makaronem, z ryzem, ptatki jaglane, kukurydziane, owsiane,
jeczmienne, kasza manna, kaszka kukurydziana),

b) kanapki z pieczywa réznorodnego tzn. pszennego, razowego, orkiszowego, zytniego,
mieszanego oraz z maslta, wedliny (wyklucza si¢ wedliny z mielonek), serow, pasty, dzemow,
miodu, jajka, warzyw, jajecznica, satatki, owoce. Nalezy przywozi¢ gotowe kanapki.

c¢) napoje, takie jak: herbata ziotowa, herbata owocowa, herbata z cytryna, kakao, kawa
zbozowa,



2) obiad: dwudaniowy obiad, w sklad ktorego wchodza:

a) [ danie: zupa,

b) II danie: ziemniaki (zamiennie: ryz, kasza jeczmienna, kasza gryczana, kasza jaglana
itp.), dania migsne (duszone, gotowane lub pieczone, maksymalnie jeden raz w tygodniu
smazone): np. sztuka migsa, kotlet mielony, stek z cebula, pulpety, udziec kurczaka, kotlet
schabowy, filet drobiowy, gulasz itp. i suroéwka, ryba 1 surowka, dania maczne: pierogi ruskie,
pierogi z serem, pierogi z owocami, nale$niki z serem, knedle, makaron z serem, kluski leniwe,
kopytka i surowka np. z kiszonej kapusty, napoje - kompot,

3) podwieczorek:

a) ciasteczka kruche, zbozowe, babki, ciasto drozdzowe z owocami lub inne witasnego
wypieku, nale$niki, pancakes,

b) budyn, kisiel, koktajle owocowe, kanapki, jogurt, owoce, galaretki, soki, mleko, satatki
owocowe, wafle.

c) kanapki z pieczywa réznorodnego tzn. pszennego, razowego, orkiszowego, zytniego,
mieszanego oraz z masta, wedliny (wyklucza sie¢ wedliny z mielonek), serow, pasty, dzemow.

d) napoje, takie jak: herbata ziotowa, herbata owocowa, herbata z cytryng, kakao, kawa
zbozowa,

4) p6zny podwieczorek:

a) ciasteczka kruche, zbozowe, babki, ciasto drozdzowe z owocami lub inne witasnego
wypieku,

b) jogurt, owoce, galaretki

c) watfle, chrupki, paluszki itp.

5. Wymagania odnosnie przedmiotu zamowienia:

1)  Gramatura oraz wartos¢ odzywcza positkow powinna by¢ zgodna z wytycznymi
opracowanymi przez osob¢ odpowiedzialng za sporzadzanie jadlospiséw zgodnie z
Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach
systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniac¢ srodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz.U.2026,
poz. 197) oraz zgodnie z wymaganiami dla danej grupy wiekowej wynikajacymi z
aktualnych norm zywienia dla populacji polskiej, opracowywanych przez Instytut
Zywnosci i Zywienia im. prof. dra med. Aleksandra Szczygta w Warszawie.

2)  Zamawiajacy zastrzega, ze positki muszg speinia¢ nastepujace warunki jakosciowe:

a) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci,
$wiezych, naturalnych, malo przetworzonych, bez substancji dodatkowych,
konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych,
sporzadzane z naturalnych skladnikéw bez uzycia koncentratow spozywczych, z
wytaczeniem koncentratéw z naturalnych sktadnikow,



b) w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone,
okazjonalnie smazone, przy czym nie wig¢cej niz jedna porcja potrawy smazonej w
ciggu tygodnia szkolnego, od poniedziatku do pigtku,

¢) do przygotowania positku nalezy zastosowac:

- produkty zbozowe lub ziemniaki,

- warzywa i owoce, surowe lub przetworzone, bez dodatkow cukrow 1 substancji
stodzacych, a w przypadku przetworzonych — o niskiej zawartosci sodu/soli,

- mi¢so, ryby, jaja i nasiona roslin — jedng lub wiecej porcji zywnosci z tej kategorii
srodkow spozywcezych kazdego dnia, a porcj¢ ryby, co najmniej raz w tygodniu,

- thuszcze spozywcze — oleje, masto, margaryny migkkie kubkowe niearomatyzowane
lub ich mieszanki, a do smazenia olej roslinny rafinowany o zawarto$ci kwasow
jednonienasyconych powyzej 50% 1 zawartosci kwasoOw wielonienasyconych ponizej
40%, - s6l o obnizonej zawartosci sodu (sodowo-potasowa), przy zatozeniu, ze
dzienne spozycie soli powinno wynosi¢ nie wi¢cej niz 5g,

- ziola lub przyprawy $wieze i suszone bez dodatku soli,

d) zupy powinny by¢ sporzadzone na wywarze warzywno-migsnym,

e) napoje — wylacznie kompoty owocowe lub soki owocowe, bez dodatku cukréw i
substancji stodzacych,

f) wazna jest estetyka potraw i positkow

3) Zamawiajacy bedzie wymagat od Wykonawcy, aby w ramach realizowanego
zamoOwienia zapewnit rowniez positki dla dzieci specjalnej diety (bezmlecznej, bezglutenowe;j,
cukrzycowej, z alergiami pokarmowymi lub innymi schorzeniami pokarmowymi). Dzieci
uczulone na produkty mleczne bedg otrzymywaly zupe bez $mietany. Produkty nabialowe
zastepowane begdg innymi produktami np. mleko — herbata, ser — wedling. Dzieci uczulone na
inne pokarmy bg¢da musialy mie¢ przygotowane positki alternatywne. Przygotowanie positkow
dla dzieci specjalnej diety wykonywane jest w ramach realizacji przedmiotu zamoéwienia i po
zaoferowanej cenie w ofercie dla poszczegdlnych rodzajow positkdw w ramach standardowej
ceny $niadania, obiadu i podwieczorku.

4) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli w zakresie zgodnosci
dostarczonych positkow z wymogami Zamawiajacego pod wzglegdem wagowym i
podtrzymania odpowiedniej temperatury dostarczanych positkow:

a) zupy — temperatura 77 °C (+/-2°C),

b) II danie — temperatura 65°C (+/-2°C),

¢) potrawy na zimno (suréwki, satatki, wedliny, desery) - temperatura 30C (+/-2°C),
d) napoje gorace - 80°C (+/-2°C).

5) Wykonawca sporzadzajac jadtospis zobowigzany jest wspottworzy¢ go z dietetykiem.
Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczania jadtospisow dekadowych do przedszkola
najp6ézniej do pigtku poprzedniego tygodnia na nastepny tydzien. Kazda zmiana w jadtospisie
ze strony Wykonawcy wymaga akceptacji Zamawiajacego.

6) Positki muszg posiada¢ wymagang przepisami kaloryczno$¢ i musza by¢ sporzadzone
zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla Zywienia zbiorowego.



7) Positki dla dzieci przedszkolnych powinny by¢ dostosowane pod wzgledem
zastosowanych produktéw oraz formy, w jakiej sa podawane do wieku dzieci.

8) Wykonawca dba o wlasciwy stan dostarczania positkow (positki gorace, §wieze, smaczne
1 estetyczne) oraz wlasciwie dobrane do wieku dzieci.

9) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany zakresu ustugi, tj. zmiany zaréwno sktadu,
jak 1 rodzaju positkow przygotowywanych / dostarczanych w dany dzien o czym poinformuje
Wykonawce z wyprzedzeniem 2 dni roboczych. W sytuacjach szczegdlnych (np.
zorganizowane wyjazdy wychowankoéw przedszkola) Zamawiajacy ma prawo zglosi¢
Wykonawcy inny sposob przygotowania positkow — suchy prowiant, a Wykonawca jest
zobowigzany do ich realizacji, po uzgodnieniu z Zamawiajagcym terminu i sposobu wykonania
wymaganych dostaw.

10) Dowozone positki winny by¢ dostarczane wlasnym klimatyzowanym transportem
Wykonawcy przystosowanym do przewozu zywnos$ci, na wlasny koszt w specjalistycznych
termosach, termoboksach, gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci
przewozonych potraw do punktu wydawania positkow w przedszkolu. Positki beda wydawane
w naczyniach wlasnych przedszkola.

11) Wykonawca zobowigzany jest do odbioru codziennie termosoéw po positkach oraz ich
mycia i wyparzania.

12) Wykonaweca dostarczy nieodptatnie Zamawiajacemu pojemniki na odpady oraz zabiera
je kazdego dnia maksymalnie do godziny 16.30.

13) Wykonawca zobowigzany jest codzienne usuwa¢ ewentualne pozostatosci jedzenia
zgodnie z obowigzujacymi przepisami (ustawa o odpadach z dnia 7 lipca 2023 r.) i poddawac
je utylizacji na wlasny koszt.

14) Wykonawca jest gotowy do realizowania przedmiotu zamowienia w przypadku
zaktocenia procesu technologicznego (z przyczyn niezaleznych, braku energii elektryczne;j,
braku wody itp.) wytwarzanych positkow. Wykonawca powinien posiada¢ porozumienie z
firmg gastronomiczng na uzyczenia kuchni produkcyjnej na wypadek ww. awarii.

15) Wykonawca bedzie zobowigzany do pobierania i przechowywania probek wszystkich
potraw wchodzacych w sktad kazdego positku zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia
z dnia 17.04.2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnos$ci przez zaktady
zywienia zbiorowego typu zamknigtego (Dz.U.2007.80.545).

16) Wykonawca dostarczy dokumentacj¢ potwierdzajaca ilos¢ dostarczonych positkow.

17) Zamawiajacy zastrzega prawo dokonywania kontroli w trakcie przygotowania positkow
w miejscu ich produkcji wskazanym przez Wykonawcg. Za uchybienia ujawnione w trakcie
kontroli np. Sanepidu wynikajace ze §wiadczonej przez Wykonawce ustugi, ktorej nastgpstwem
beda m. in. mandaty, kary odpowiada Wykonawca.

18) Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkode wyrzadzong przez Wykonawce
podczas wykonywania przedmiotu zaméwienia. Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnosé¢
cywilng i finansowg za jako$¢ dostarczanych positkow oraz skutki wynikajace z zaniedban przy



ich przygotowywaniu 1 transporcie, mogacych mie¢ negatywny wptyw na zdrowie zywionych
dzieci.

19) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie,
na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.

20) Positki muszg spetnia¢ wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki 1 Dziecka dla
dzieci przebywajacych w Klubie dziecigcym od 1 do 3 roku zycia, dzieci przedszkolnych w
wieku od 3 do 6 lat oraz Instytutu Zywnosci i Zywienia. Positki nie moga by¢é przygotowywane
z potproduktow.

21) Wykonawca musi posiada¢ opini¢ Wtasciwego Panstwowego Inspektoratu Sanitarnego
o mozliwosci spelnienia wymagan higieniczno-sanitarnych do produkcji positkéw.

6. Posilki: $niadanie, obiad, podwieczorek, dostarczane bgda z zachowaniem cyklu:
1) dostawa $niadania, odbidr naczyn z dnia poprzedniego - godzina 8.15

2) dostawa obiadu, odbior naczyn po $niadaniu - godzina 11.30

3) dostawa podwieczorku i p6znego podwieczorku- godzina 13.30

7. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany godzin dowiezienia positkow.

8. Dystrybucja positkow do sal zajmowac si¢ bedq pracownicy Zamawiajacego.

9. Termin wykonania zamowienia
1) Termin rozpoczecia: od dnia 01.09.2026 r.

2. ZamoOwienie bedzie realizowane przez okres 12 miesigcy liczac od dnia rozpoczgcia
wykonania zamowienia

10. Zaoferowana przez Wykonawce cena za jeden rodzaj positku, pomimo zwi¢kszenia
lub zmniejszenia ilo$ci, nie moze ulec zmianie przez caly okres realizacji zamdéwienia.



